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Ilristorante Raieti di Cavi

nei “Bib Gourmand 2014”

«Noi, in famiglia, con lo stesso spirito di 51anni fa»

LAVAGNA. Una conferma impor-
tante e prestigiosa, il riconoscimento
della guida gastronomica piti famosa
a 51 anni di attivita caratterizzati da
un’unica, coesa, gestione familiare:
nella nuova edizione della Michelin,
nel Tigullio spicca il ristorante “Ra-
ieii” di Cavi. Il locale di Carla Bo, oggi
gestito col marito Sandro e il figlio
Emanuele, conquista
_unambito posto nella
“catégoria “Bib Gour-":
mand”, dove figurano .
solo 294 ristoranti in
tuttaItalia. Per Rajeii,
apparire nella Miche-
linnon & una novita: il
locale di via Milite
Ignoto & stato stabil-
mente presente per
anni, & tornato a com-
parirvi nel 2013 e ora
haottenutolariconfermanell’edizio-
ne 2014. Eil maggior riconoscimento

del Tigullio, dove Raieii & 'umico a fi- .
gurare nella categoria Bib Gourmand.-
(pasti accurati a prezzi contenuti,
massimo 30 euro vini esclusi). Fon+'

dato danonno Carlo Bo con la moglie
Maria Dasso nel 1962, nasce come:
una piccola trattoria in cui Carlo pe- -

Carla Bo col figlio
Emanuele Dasso * FLASH

scava il pesce che Maria cucinava sui
piccoli fornelli. Oggi, dopo 51 anni, il
ristorante & saldamente condotto da-
gli eredimalospirito degliinizinone
mutato: parte del pesce servito viene
ancorapescato direttamente in fami-

glia, al largo di Lavagna, da Lorenzo
Dasso che, oltre a essere architetto e
assessore del Comune, e anche il fra-
tello di Emanuele, re-
sponsabile di sala e
sommelier: «C'¢ mag-

. giore ‘attenzione alla
carta dei vini. Abbia-
mo anche vini biodi-
namici, che escludono
lachimicain ognifase,
dalla vigna alla canti-
na». Oltreal pesce, an-
che le verdure arriva-
nodall'orto coltivato a
Santa Giulia da papa

-Sandro mentremammaCarlaél’ere-

de della signora Maria dietro ai for-

nellit cento coperti e tante specialita
liguri, tra cui la buridda di seppe alla

lavagnina. Mesi fa hanno ricevuto la

:visita a sorpresa, e un’abbondanza di

complimenti a fine pasto, del patron
dlEataly Qscar Fannetu_
EM.C.



