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Cavoli, pisellieolive
degli ortidi Lavagna: =
trisd’assiperlaDeco ™ i

& di piccole dimensioni,
Ok dal Ministero alla Denominazione comunale

presenta foglie di colore
verde chiaro: forma
un cappuccio,

SIMONE ROSELLINI s chiamo di prendere uno sfotto e far- g di forma nettamente
INVITO A CENA ‘e un marchio di identita. E comun- A allungata, molto tenero
LAVAGNA. Lavagna valorizza i suoi que, bandendo i campanilismi, un al- 3 alla cottura.
gioielli, che, a dirla tutta, sono degli R|STORANT|, OSTERIE tro prodotto della stagione, che Nella zona
ortaggi: quelli della tradizione, che E AGRITURISMI rientrerd in questi menu, & la radice, “di Sant’Anna
venivano coltivati nella Piana del- : tipicadiChiavari». Perl’'amministra- & ancora presente
VEntellaoinquelladiRipamare,ari- [N PASSERELLA zione di Lavagna, il conclusione del- il cavolo selvatico
dosso dell’attuale Aurelia, tra Lava- . Fiter per la De.Co e questa iniziativa
da cui sl & originato

gnaeCavi. «Proprioinquestigiorni- . sss LAVAGNA. Ecco 'elenco deilo- di cene vuble essere la “summa” del
fa sapere I'assessore allAgricoltura,  caliche propongono |l plattoconpro-  progetto di valorizzazione dei pro-

Lorenzo Dasso - & arrivatadal Mini-  dottitipici def'orto.nel propri menu dotti a chilometro zero che ha ac- 2
stero I'autorizzazione all'utilizzodel  nelle sere di dicembre: Al Veliero, Al- * - compagnatounpo’ tuttiicinqueanni ;
logo del marchio De.Co, denomina-  I'Ulivo, Belvedere, Fronte del Porto, diquestomandatoaPalazzoFranzo- . g
zione comunale, per tre prodottiche  Ga’ du luasso, Ca’ Melia, Delfino Ver- ni del sindaco Vaccarezza. “Metti = a
si possono ascrivere ufficialmente  de, ll desco del Fieschi,ll gabblano, Il unaseraacena..” vieneaffiancatada

alla tradizione lavagnese: il cavolo  melograno, lltimone, La lampara, iniziative collaterali, con dimostra-

broccolo, il pisello verde e l'olivala-  Osteria du Gaggla, Perbacco, Raleu, zioni e degustazioni, tra dicembre,
vagnina, che & una cultivar dellatag-  Spinnaker, Ubrunzin, U pescou, bar gennaioefebbraio, inaziendeagrico-
giascan. Il percorso & stato avviato ristorante Delle Vele, ll sole e laluna, le lavagnesi, alla Scuola alberghierae
ancheperduevitigniancorapresenti  pizzeriaosteria Del Pino, agriturismo ~ nellasede dell’ Accademia deiSapori,
sulle colline lavagnesi: I'Albarola - LaBialal, enotecaMonnaBianca.Col-  al Parco Tigullio. Proprio qui si svol-
(una bianchetta) ed il Barbarossa laborano ed ospitano eventiPazienda ~ gera il primo appuntamento: sabato
(dal quale si produce vino diretta-  agricola Orseqgi, lacooperativaagri- 14 dicembre, alle 16, conloshow coo-
menterosato): «Andremoavanticon  colaLavagnina, l'aziendaagricolala  king di un esperto chef dal titolo “La
i prodotti lavorati, i piatti, che siano  Bilaia, la Scuolaalberghiera e PAcca- biodiversita a tavola”.

composti con prodottilocaliericon-  demia dei Sapori. (5.R0S) rosimo@libero.it

ducibili alla tradizione - riprende ©RIPRODUZIONE RISERVATA

Dasso -, 11 disciplinare al quale rap-

portarsi & gia stato approvato in con-

siglio comunale. Quindi, a breve, no-

mineremo una apposita commissio-

ne, composta da un esperto agroali-

mentare, uno di marketing, uno di

commercio, un membro del Comu-

ne, perchéselezioniiprodottiaiquali

assegnare il marchio». Intanto, pero, °

visto il periodo invernale, proprio il

cavolo & gia protagonista di una ope-

razione promozionale eno-gastro-

nomica, dal titolo “Metti una sera a

cena...”, lanciata dal Comune di La-

vagna in collaborazione con i risto-

ranticittadini, 'AccademiadeiSapo-

ri, la Scuola Alberghiera. Sono ben

ventitré i locali cittadini, tra risto-

ranti e trattorie, che, da qui al 27 di-

cembre, proporranno, ogni sera, nei

propri menu alla carta, tre elementi

fondamentali:unvinolocaleaprezzo

ribassato, I'olio dop di Lavagna per i

condimenti a crudo ed almeno un

piatto a base di cavolo broccolo lava-

gnese o altri ortaggi tipici, tutti forni-

ti da aziende agricole del territorio

comunale. L'elenco dei locali ade-

renti&moltolungo, mapudesserere-

peritofacilmente: «Abbiamoprodot-

ti circa diecimila pieghevoli e nume-

rosi manifesti», spiega Fabio Bon-

giorni dell'Accademia dei Sapori.

«Non ¢'¢ dubbio che I'identita di La-

vagnasiaunaidentitaditerra, diorto

- commental"assessore alla Cultura,

Mauro Caveri -, Basti pensare che lo

sfottd tipico della gente di Lavagna

eral'etichetta di “quelli dabega”, ov-

vero il verme tipico dei cavoli. Cer-



